











El Celler de Can Roca va néixer a final d’agost del 1986, a Taiala-Germans Sabat, barri
als afores de Girona. Els germans grans Joan i Josep Roca van instal-lar el restaurant
en una petita sala, just al costat de la casa pairal. Els pares, Josep Roca i Montse
Fontané, havien fundat Can Roca, un popular bar-restaurant establert el 1967 en un
incipient barri obrer. En Jordi, el germa petit, es va incorporar al negoci el 1998. Al
comencament van patir, situaci6 que deu produir la mateixa frustraci6 que en un
artista quan no pot vendre la seva obra. Van tenir paciéncia i perseveranca. Van arribar
reconeixements de tot arreu, de casa i d’arreu del mon. El 1995 va arribar la primera
estrella Michelin; el 2002 la segona. I el 25 de novembre del 20009, la tercera. El 2009
la revista anglesa Restaurant Magazine va situar Can Roca com el 5¢ dels 50 millors

restaurants del moén. El 2010 van pujar fins a la quarta posicio, i el 2011, a la segona.
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EL CANAL- CENTRE D’ARTS ESCENIQUES SALT/GIRONA
|

El CANAL-Centre d’Arts Esceéniques Salt/Girona és un centre nacional de
produccié i de creaci6 escenica que forma part de la xarxa de centres publics
conjuntament amb el Teatre Nacional de Catalunya, el Teatre Lliure i els Centres d’Arts
Escéniques de Reus i de Terrassa. L’Ajuntament de Salt, ’Ajuntament de Girona, la
Diputaci6 de Girona i el Departament de Cultura de la Generalitat de Catalunya son les

institucions conveniades que han engegat el centre.

Des dels seus inicis, els objectius que persegueix el Centre s6on: produir i coproduir

espectacles de primera linia des de l’area urbana de Girona pero amb la voluntat que

tinguin una exhibici6 posterior el més amplia possible. Aquests espectacles séon
sobretot de teatre, i molt especialment de teatre de text; el Centre treballa

conjuntament amb el Temporada Alta-Festival de Tardor de Catalunya, i aquesta

col-laboraci6 ha de servir als creadors del nostre pais com a espai natural de trobada
amb creadors estrangers i també com a trampoli per accedir a programacions de fora

del nostre pais; el Canal vol ser un lloc de treball també per a les noves generacions de

creadors que van sorgint a Catalunya; el Centre vol col-laborar a difondre i a fer créixer
lautoria catalana; col-laborar a teixir conjuntament amb el TNC, el Teatre Lliure, el
Mercat de les Flors, els Centre d’Arts Escéniques de Reus i de Terrassa, la nova xarxa de

producci6 teatral publica de Catalunya; treballar conjuntament amb els teatres del

Servei Metropolita de Teatres i Auditoris (Teatre Municipal de Girona, Teatre de Salt,
Sala la Planeta i Auditori de Girona) tant per aconseguir una programaci6é millor, com

per aconseguir arribar a un pablic més ampli.

EL CANAL Centre d’Arts Esceniques Salt/Girona produeix cada temporada un
minim de quatre espectacles que es gestionen des del Centre i per cada es compta amb
coproductors (Teatre Lliure, Teatro Espanol de Madrid, Festival Grec...), la qual cosa
permet, a banda de poder fer propostes amb més mitjans, garantir la seva exhibici6 i
gira posterior. També cada temporada els Centres de Creaci6 de Reus, Terrassa i

Salt/Girona presenten una coproduccio6 conjunta.
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La futura seu de EL CANAL-Centre d’Arts Escéniques de Salt/Girona, la
Factoria Cultural de La Coma-Cros, esta actualment en fase d’obres. A la Coma-Cros EL
CANAL hi tindra espais d’assaig, magatzems, oficines i un espai d’exhibicié modulable.
Actualment els espectacles del Centre s’estrenen als espais teatrals existents a Girona i

Salt (Teatre Municipal, Teatre de Salt, Sala La Planeta...).
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Estimat Comadiratocara totes les
tecles de I'extensa obra de I'artista
gironi. Joan Ollé i Xavier Alberti
dirigiran un homenatge que comp-
tara amb Lluis Soler, Montserrat
Carullai Jordi Boixaderas.

NARCIS PRESAS
BARCELONA. El riu i les cases de
I’Onyar fan que de vegades s’hagi dit
que Gironaés la Florénciacatalana.
Eldirector del TemporadaAlta, Sal-
vador Sunyer, va recuperar ahir
aquesta vella analogia per dir que si
Girona fos Floréncia en I'época del
Renaixement, Narcis Comadira se-
ria Miquel Angel per la seva faceta
d’artista total,iel reconegut cuiner
Joan Roca seria Leonardo Da Vinci.
Lainiciativadel'espectacle Estimat
Comadirasorgeix d'unasocietat ci-
vil gironina amb ganes de retre ho-
menatge al poetai polifacétic artis-
ta gironi. El seu 70¢é aniversari, que
celebrara al gener, ha estat 'excu-
sa perfecta.

Arran d’aquesta idea original,
Salvador Sunyer va contactar amb
Joan OlléiXavier Alberti per dirigir
I'obra, que es podra veure en una
tnica funcio dimecres vinental Te-
atre Municipal de Girona. La pro-
posta emana gironitat pels quatre
costats: dedicadaa unil-lustre artis-
ta local en plena setmana de Fires,
produida per El Canal, en el marc
del Temporada Alta, iamb la impli-
cacid d’El Celler de Can Roca, el res-
taurant gironi més universal, que ha
dedicat un plat a I'artista.

Estimat Comadira sera multidis-
ciplinari, com no podia ser de cap

FESTIVAL TEMPORADA ALTA

Homenatge a Comadira, un artista total

I’espectacle ‘Estimat Comadira’ celebrara els setanta anys del poeta i pintor gironi

=

El poeta Narcis Comadira i el cuiner Joan Roca amb una il-lustracié del llibre Lirica

lleugera on surt una llebre, carn del plat que se servira a El Celler de Can Roca. ere/rTownsenD

altra manera tractant-se d’un ho-
menatge a Comadira. Evident-
ment, hi seran presents els seus
versos, pero també la seva prosa,
pintura, teatre i, fins i tot, una obra
inédita de l'artista gironi. Els dos
directors van deixar anar pocs de-
talls sobre com sera l'obra, potser
perqué el mateix Comadiras’ha es-
tat de preguntar-los-ho durant tot
aquesttemps. “Noen séres deres”,
assegurava ahir un Comadira agra-
itper’homenatge iamb moltes ga-
nes de descobrir quins textos hau-
ran escollitels dos directors, amics
seus. “Tinc plena confianga amb
ells”, afegia 'escriptor.

Repertori
Hiactuaran
Lluis Soler,
Montserrat
Carullaijordi
Boixaderas

Undels plats forts de’obra és el
repertori de luxe que recitara tex-
tosde Comadira encapcalat perun
Lluis Soler que ahir afirmava que
era “una sort impagable” partici-
par a I'homenatge i que garantia
que “ens ho passarem molt bé”. So-
ler va descobrir I'obra de Comadi-
ra amb Vida perdurable i va coin-
cidir amb Sunyer a ubicar-lo en
I’épocarenaixentista. Acompanya-
ran Soler dalt de I'escenari Jordi
Boixaderas, Montserrat Carulla,
Jordi Figueras, Oriol Genis, Anto-
nia Jaume, Carles Martinez i Juli-
eta Serrano. Tant Ollé com Alber-
tijahan treballat abans amb textos

L’autor inspira un plat
al Celler de Can Roca

llebre a la royale al vi de Borgonya
amb remolatxa. Aquest és el plat
creat ad hoc pel cuiner Joan Roca
en honor a Narcis Comadira. No
tothom pot presumir d’inspirar un
plat ala carta del segon millor res-
taurant del mén i Comadira, gran
aficionat a la gastronomia, podra
gaudir del privilegi durant tota la
tardor. Roca va expressar ahir
“gran admiracié” per artista iva
destacar que “és de les poques per-
sones que fa literatura gastrono-
mica”. Larecepta sintetitza la cui-
naacadémica, culta, francesa, amb
tocs tardorencs, nostalgies i sim-
bolics de I'orfebreria del talent de
Partista. Es 'aportacié d’El Celler
de Can Roca al’Estimat Comadira.

de Comadira, i Salvador Sunyer ha
destacat la seva gran capacitat
d’adaptar-los.

Joan Ollé va explicar que la se-
leccio de I'obra s’ha fet atenent la
biografia de I'’homenatjat i tenint
en compte també les obres que
s’adaptessin millor a les exigenci-
esesceniques. Lamusica, sotala di-
reccio de Xavier Alberti, també tin-
dra un paper protagonista, amb
I'actuacio estel-lar de dues “dives™,
la mezzosoprano Marisa Martins i
ladolcaveu de la cantant Silvia Pé-
rez Cruz, que acompanyada per To-
ti Soler, versionara el poema Boca
seca de Comadira. m



El Canal homenatja
Comadira, «el Miquel
Angel» gironi, pel seu
setante aniversari

» 'espectacle dirigit per Ollé i Alberti compta
amb textos i pintures del polifacetic poeta

GIRONA | MARTA PALLARES

M En infinitud d'ocasions hem
sentit alld que «Girona és la Flo-
réncia catalana», gairebé sempre
perl'estampa de les faganes de les
cases de 1'Onyar. Pero segons Sal-
vador Sunyer, ho és per l'existén-
cia a la ciutat de dos talents crea-
dors que encarnen els valors dels
dos grans artistes renaixentistes:
Comadira i Joan Roca, Miquel An-
geli Leonardo.

En paraules del director de
Temporada Alta, festival que el 2 de
novembre estrena Estimat Coma-
dira, la passio de 'homenatjat per
arts com la poesia, la pintura i
l'arquitectura el converteix en un
Buonarroti contemporani; Sunyer
va completar la comparativa ex-
plicant que Da Vinci, «un boig de
la cuina», va treballar en un res-
taurant fent platets i inventant pe-
culiars sistemes de coccié com un
autentic pioner de la nouvelle cui-
sine «avant-la-lettre», va apuntar.

I precisament, quan falten pocs
mesos pel setante aniversari del
polifacetic artista gironi, tot de ta-
lents (entre ells el de Joan Roca,
perd en el seu cas fora de l'esce-
nari) s’han unit per homenatjar-lo
a Estimat Comadira. Aquesta és

Intérprets com Boixaderas,
Carulla i Lluis Soler i cantants
com Silvia Pérez Cruz posaran
veu als poemes del gironi

una produccié d’El Canal, el Cen-
tre d’Arts Esceniques de Salt-Gi-
rona, que segueix la linia de Pin-
sans i caderneres d'adaptar textos
no teatrals d’autors catalans i apro-
par-los al public contemporani.

Amalgama d’arts a escena
La direcci6, d'una manera inno-
vadora i «marciana», segons Su-
nyer, es va encarregar a quatre
mans a dos vells coneguts de la
casa: Xavier Albertii Joan Ollé, que
al seu torn també pujaran a l'es-
cenari en aquesta (en principi,
tinica) funcié per recitar els versos
de Comadira. Amb ells hi haura un
ventall excepcional d'intérprets
catalans com son Jordi Boixaderas,
Montserrat Carulla, Julieta Serra-
no i Lluis Soler, entre d’altres.
Aquest darrer va ser ahir al Ce-
ller de can Roca (restaurant que ha
creat un plat, la «Llebre Royal al vi
de Borgonya amb remolatxa, ins-
pirat en l'autor), i va explicar que

va coneixer l'obra de Comadira a
principis dels 9o, amb un mun-
tatge de La vida perdurable. «<Pro-
fessionalment, allo que més m'a-
grada és poder dir versos, com
els de Comadira, ben escrits i que
amaguin tot alld que es pot dir
amb la llengua», va explicar.

Pel que fa a la tria dels textos
d’Estimat Comadira, Joan Ollé va
explicar que han estat escollits
pensant en la seva dramatitzacio
(«sil'objectiu hagués estat fer una

antologia, segurament n’hauriem
escollit d'altres», va apuntar). Val a
dir que alguns d'ells sén un avan-
cament del proper llibre del poe-
ta, Lent, que es presentara al gener.

A banda dels poemes també hi
haura peces basades en les in-
cursions teatrals de Comadira; la
muisica la posaran «les dues grans
dives» del'escena catalana actual,
segons Alberti: la mezzo Marisa
Martinsi Silvia Pérez Cruz. I fins i
tot, és possible que es compti amb

«Falconeria», dela
poesia ala cuina

! *

i

m «Ara séc un falcé i sobre la

ma m'aferro / del meu senyor
(...} / i ara m'ha dit: vull una llebre
grossa, / flairosa de llentiscle (el
meu senyor és poeta) (..) El corem
bat amb forca. / | ara jo s6c 'amo i
el senyor / del mén i de la gent. (...)
Celi terra s6n u, arbres i ndvols,
I'herba i la pell / esquerpa de la lle-
bre. (...) ;Quina és la forca obscura
que se m'endu / quins fils mouen
les meves ales, quin foc / pot escal-
far / tant la sang del meu cos? (...
Ara, a les urpes, ja hi tinc la llebre
morta / olorosa de terra i de llentis-
cle./ Tot s’ha acabat, ja s'ha ensor-
rat l'imperi (...) i amb el caputxot tot
ple de cintes / em sentiré ridicul. /
Alld que fa oblidar-se, dura sempre
tan poct». Es en aguest poema deli-
ci6s de Comadira, titulat «Falcone-
ria», que El Celler de Can Roca s'ha
inspirat per crear un plat igual de
delicios: llebre Royal al vi de Borgo-
nya amb remolatxa. GIRONA | M. P.

una collaboracié «cibernetica»
de Vittorio Gassman.

Aquest «espectacle teatral i mise
en espace» compta amb una esce-
nografia basada en els quadres
de Comadira i projeccions amb fo-
tografies «per fer entrar el ptiblic al
seumon. Per ara, 'homenatjat no
n'ha vist res «per deixar treballar
tranquils els directors», perd s'hi ha
lliurat «tant perque els agrada di-
vertir-se com perque confio que de
tant en tant es posen Seriosos».



Narcés Comadira y el chef Joan Roca, ayer en Girona. / PERE DURAN

El teatro y la cocina
homenajean a Comadira

Temporada Alta programa un espectiaculo sobre el poeta

ANTIA CASTEDO
Girona

Un destacado grupo de amigos y
admiradores de Narcis Comadira
(Girona, 1942) protagonizan una
fugaz asociacion para homena-
jear al poeta en su 70° cumplea-
fios. El restaurante El Celler de
Can Roca y el centro de artes escé-
nicas El Canal de Salt se han uni-
do en una iniciativa que pretende
ser una exaltacion de la figura del
polifacético personaje, que ade-
mas de poeta es traductor, pintor,
historiador del arte y dramatur-
£0. Mientras Comadira espera pa-
ciente que se desvele la sorpresa,
ayer pudo probar el primero de
los secretos: un plato preparado
en su honor por el chef Joan Ro-
ca. El segundo regalo correspon-
de a los dramaturgos Xavier Al-
berti y Joan Oller, creadores de
un espectaculo para el Teatro Mu-
nicipal de Girona con el titulo Esti-
mat Comadira que ofrece el Festi-
val Temporada Alta.

“El cumpleafios es una excusa
para llevar al escenario una selec-
cién de la obra del poeta”, explicd

Salvador Suiier, director de El Ca-
nal y del festival. Impulsor de la
iniciativa, Sufier alab6 a Comadira
como “el mejor poeta de nuestro
pais™. Fue ¢l quien ideo el espec-
taculo junto con Alberti y Oller.
Los tres han reunido un plantel de
lujo para escenificar una selec-
cion de la ingente obra del artista.
Subirin al escenario actores de la
talla de Montserrat Carulla, Lluis
Soler y Jordi Boixaderas.

El especticulo entreteje una
mezcla de lenguajes que, sobre la
base de los poemas, utilizard la
musica, el teatro y la imagen para
interpretar el universo creativo
de Comadira. “Queremos dejar
constancia también de su faceta
pictorica y de su obra teatral”, ex-
plicé Joan OlI€, que ya llevo al es-
cenario la obra Lhora dels adéus
del artista en 1995. Algunos de los
poemas que se utilizan son inédi-
tos y forman parte de un libro que
se publicard en enero.

La vertiente musical corre a
cargo de Xavier Alberti, composi-
tor y musico que estrend reciente-
mente en el Liceo de Barcelona
Jo, Dalf. En la 6pera canta la mez-

zosoprano Marisa Marins, quien
participa también en Estimat Co-
madira. El abanico de los géneros
musicales es amplio: en el espec-
taculo se escucharin un cuplé,
una cancion de cabaret e incluso
un tango escrito por Comadira
con un compositor de Girona cu-
yo nombre Alberti se negd a des-
velar. “Es una sorpresa”, justifico.

El propio Comadira desconoce
la mayor parte del contenido del
espectaculo, del que solo hay pre-
vista una representacion el proxi-
mo miércoles. “No sé¢ nada de na-
da”, dijo ayer durante la presenta-
cion en El Celler de Can Roca. “Pe-
ro no me importa porque ya he
trabajado con los directores y me
fio completamente”, precisd.

Los impulsores del homenaje
han querido recoger todas las fa-
cetas del artista, un apasionado
de la gastronomia. “Narcis hace
literatura cuando habla de coci-
na”, dijo el chef del restaurante,
Joan Roca. El Celler ha converti-
do un poema de Comadira (Falco-
neria) en plato. El resultado es la
“liebre royale al vino de Borgofia
con remolacha”,

Un ‘gastropoeta’

El gusto por la cocina la viene
de su familia, para la que co-
mer y cocinar bien es “un de-
porte”, explica el poeta, aficio-
nado a intercambiarse recetas
con sus hermanos. Comadira
dice que es capaz de encontrar-
les el atractivo incluso a las ela-
boraciones de paises con tan
escaso renombre culinario co-
mo Alemania.

Confiesa que organiza via-
jes por el gusto de descubrir
platos y restaurantes, aunque
su cocina preferida es la tradi-
cional catalana. Su amor por
la gastronomia del pais y su
faceta de literato convergie-
ron en 1997 en el libro

Formules _magistrals
(Empiries. EL PAIS Aguilar),
considerado una obra de refe-
rencia en la literatura
gastronomica. Se trata de una
recopilacion de comentarios a
la manera de Josep Pla en su
obra EI que hem menjat, en la
que el poeta se acerca a la coci-
na bajo un prisma cultural e
inserta los platos en el paso de
las estaciones. No es un receta-
rio, aunque si se explica cémo
preparar los platos. Los articu-
los son una recopilacién de las
columnas que publicé duran-
te casi dos afios en el suple-
mento Quadern de este perio-
dico.



SABOR COMADIRA

Plat de Temporada
Alta de Joan Roca

El xef del Celler de Can Roca (fo-
to)s’ha sumata’homenatge que
el festival Temporada Alta de tea-
trefarael 2de novembre al Teatre
Municipal de Gironaal poeta, pin-
toridramaturg Narcis Comadira.
Joan Roca ha creat Liebre royal al
vi de Borgonya amb remolatxa, plat
que entronca amb el poema Falco-

neria de 'autor. «Es per dedicar-lo; de
cuina académica, culta i francesa»,
va dir ahir el xef en la presentacio
d’Estimat Comadira. Joan Ollé i Xavier
Alberti dirigeixen un muntatge amb
unaantologia deversos del poeta, en
queé recitaran actors units a la seva
carrera i cantaran Marisa Martins i
Silvia Pérez Cruz. cs.



Algunsdels millors interprets del pais, dirigits per Joan Ollé i Xavier
Alberti, teixiran 'homenatge escenic ‘Estimat Comadira’

Comadira ‘royale’

Dani Chicano
GIRONA

Narcis Coma-
dira (1942),
artista plas-

tic, poeta, as-

sagista, dra-

maturg i traductor, cele-
brara el mes de gener de
I'any que ve el seu 70¢ ani-
versari, i el proper dime-
cres (21.00 h), al Teatre
Municipal de Girona, re-
bra un regal per avancat
en forma d’homenatge es-
cénic amb I'espectacle Es-
timat Comadira. Ahir, al
restaurant El Celler de
Can Roca es va presentar
I'espectacle. A la direccid,
dos coneixedors del poeta,
que hi han col-laborat di-
verses ocasions: Joan Ollé
iXavier Alberti. Ahir, Ollé,
segons el director de Tem-
porada Alta Salvador Su-
nyer, 'especialista del pais
a dur a escena textos no
teatrals, va explicar que la
seleccio de poemes i tex-
tos s’ha fet per diversos
criteris, d’entre els quals el
cronologic, i la necessitat
de posar-los a escena. L'es-
pectacle també tindra en

Joan Roca mostra el plat dedicat a Comadira, ahir, a El Celler de Can Roca M LLU(S SERRAT

compte les incursions de
Comadira en altres llen-
guatges artistics, com ara
la pintura i el teatre, i tot
amanit amb passatges
musicals, un ambit en que
qui ha tingut més a dir és
Xavier Alberti, responsa-
ble de Pinsans i caderne-
res, espectacle musical

amb textos de Comadira.
Si en l'apartat d'interpre-
tacio del text hi trobem
primeres espases com ara,
Lluis Soler, Jordi Boixade-
ras, Montserrat Carulla,
Jordi Figueras, Oriol Ge-
nis i Carles Martinez, en
I'ambit musiecal hi trobem,
a més del mateix Alberti,

la. mezzosoprano Marisa
Martins, i Silvia Pérez
Cruz, amb Toti Soler, que
interpretaran la versi6
que Miguel Poveda va fer
de Boca seca. El public as-
sistent també podra gau-
dir d'un avancament del
material inédit del proper
llibre de Comadira, Lent.

També s’hi ha d’afegir el
protagonisme del factor
audiovisual.

Comadira, molt discret,
també hi era present, en
l'acte d’ahir, pero no va dir
gaire res, mantenint-se
tan al marge com diu que
s’ha mantingut durant el
procés de produccio, arri-
bant al punt que ahir ma-
teix s'assabentava d’al-
guns dels detalls de l'es-
pectacle per boea dels dos
directors d'escena. Agra-
imenticonfianca en el que
dos amics puguin fer amb
la seva obra va ser el que
l'artista i poeta va expres-
sar durant la presentacio.

Un tastet gastronomic

El cuiner Joan Roeca ha
ideat un plat de llebre
royale al vi de Borgonya
amb remolatxa per home-
natjar Comadira. Va dir
Roca que peridear-lo s’ha-
via inspirat en “un dels
grans poemes de Comadi-
ra, Falconeria”. Roca va
expressar la seva admira-
cié per Comadira, que “és
de les poques persones
que fan literatura gastro-
nomica”. M



Manolo Garcia, Marta
Etura i Narcis Comadira,
protagonistes de I'«<Anima»

DdeG | BARCELONA

B Abans que el festival Tempora-
da Alta de Girona i Salt li organit-
zi un particular homenatge pels
seus 70 anys, el magazin cultural
del 33, Anima, dibuixara aquesta
nit la personalitat del poeta, pin-
tor i gastronom gironi Narcis Co-
madira a través d'amics seus com
el cuiner Joan Roca i l'escriptor Jo-
sep Maria Fonalleras.

A més, el programa presentat i
dirigit per Toni Punti, rep a platé
aquest dilluns, a les 22.55, el can-
tant Manolo Garcia, amb disc nou
al mercat, Los dias intactos. El
music barceloni presenta alhora
una exposicié de quadres inau-

gurada a Barcelona i un llibre amb
textos, pintures i fotos seves.

Una altra de les protagonistes
del programa és l'actriu Marta
Etura, coprotagonista de dues de
les pel-licules de producci6 cata-
lana més destacades de l'any: Fva,
dirigida per Kike Maillo, i Mientras
duermes, el film de Jaume Bala-
guero, en que també intervé com
a parella de I'actor Luis Tosar.

Elreporter Jofre Font apropara
als espectadors la passio que des-
perta un festival com I'In-Edit.
Una cita consagrada als docu-
mentals musicals que atreu ptblic
cinefil, perd també molts aficionats
ala musica.



L'«Anima» del 33 dibuixa la personalitat
del polifacetic Narcis Comadira amb
lajuda de Joan RocaiJosep M. Fonalleras

GIRONA | DAG

B Abans que el festival Temporada Alta de Gi-
rona i Salt i organitzi un particular homenat-
ge pels seus 70 anys, el magazin cultural del ca-
nal 33, Anima, dibuixar aquesta nit la perso-
nalitat del poeta, pintor i gastronom gironi Nar-
cis Comadira a través d'amics seus com el cui-
ner Joan Roca o l'escriptor Josep Maria Fona-
lleras.

A més, el programa presentat i dirigit per Toni
Punti rep a platé aquest dilluns, a les 22.55, el
cantant Manolo Garcia amb disc nou al mer-
cat, Los dias intactos. El music barceloni pre-
senta alhora una exposicié de quadres inau-
gurada a Barcelona i un llibre amb textos,
pintures i fotos seves.

Una altra de les protagonistes del programa
és l'actriu Marta Etura, coprotagonista de dues

de les pellicules de produccié catalana més
destacades de l'any: Eva, dirigida per Kike
Maillo, i Mientras duermes, el film de Jaume Ba-
laguerd en qué també intervé la parella de l'ac-
triu, l'actor Luis Tosar.

Elreporter Jofre Font apropara als especta-
dors la passid que desperta un festival com I'ln-
Edit. Una cita consagrada als documentals
musicals que atreu puiblic cinefil, pero també
molts aficionats a la musica.

El programa d'aquesta setmana també s'a-
costa a la figura i l'obra de dos artistes con-
ceptuals com Perejaume -amb llibre nou, una
exposicio oberta a la Pedrera i una participa-
ci6 destacada a la Fira Mediterrania de Man-
resa - i també el més jove, i lidic, Albert Gusi.

Finalment, hi haura el retrat de 'anima
d'un miusic com Guillamino.



eldiaguem’espera

XAVIER

ALBERTI

I
Temporada Alta estrena avui Estimat
Comadira, un recital poétic que aquest
home de teatre ha dirigit amb Joan Ollé

SOC A GIRONA perqueé aquesta nit s’estre-
naal Teatre Municipal Estimat Comadira, un
homenatge a Narcis Comadira que he dirigit
amb el Joan Olléique formapart delaprogra-
macio del festival Temporada Alta. Em lleva-
réales8.301,després d’esmorzaral’hotel, ani-
ré cap al teatre. Quan hi arribi farem proves
técniquesdellumide so,i
ales 12.00 hores comen-
carem un assaig general
amb els actors. La com-
plexitatd’aquestespecta-
cle, com passa sempre en
un recital poetic, és el
vers, ferbélametrica. Comadiradiuqueell es-
criu poemes, no llibres de poesia. Per tant, el
que hem fet és crear un engranatge escénic
que acompanyi de manera coherent els seus
versos. L’assaig acabara cap a les 14.30 hores
idesprés de passar algunes notes, aniré amb
tot 'equip a dinar al restaurant La Penyora,

“Sempre mhan interessat
les arrelsde la cultura, perd també
ésun plaer portaral'escenari
l'obradels nostres contemporanis”

queésalcascanticde Girona. Acabatel dinar,
tornarem al teatre perqueé continuarem amb
els assajos fins que arribi el moment d’aixecar
elteloipresentarlapropostaal piblic. Aquest
recital vol serunacelebracid felic,’homenat-
ge aun creador que domina moltes discipli-
nes, perque Comadira és artista plastic, poe-
ta, dramaturg, traductor...
Com a director de teatre
sempre m’han interessat
les arrels de la nostra cul-
tura, pero també és un
plaer portar a 'escenari
I'obra dels nostres con-
temporanis. A més, és d’agrair que el festival
Temporada Alta aposti per la qualitat, una li-
nia que I’ha portat a convertir-se en una cita
imprescindible de la tardor. Quan finalitzi la
funcid, aniré asopar amb tot'equipiel mateix
Comadira al restaurant Le Bistrot, que tanca
tard. I des d’alla, al’hotel a dormir.



TEMPORADA ALTA 2011 — FESTIVAL DE TARDOR DE CATALUNYA

Més informacioé

- www.temporada-alta.net

- www.facebook.com/temporadaalta

- www.twitter.com/temporadaalta

- www.flickr.com/photos/temporada-alta

- www.youtube.com/temporadaalta2011

- www.apuntsdetemporada.cat

Venda d’entrades a partir del 15 de setembre a les
10h

- Terminals ServiCaixa

- www.servicaixa.com i www.temporada-alta.cat

- Telefon: 902 33 22 11
- No s’admeten devolucions o canvis d’entrades
- Horari taquilles

o De forma excepcional, del 13 al 16 de setembre
inclosos, I’horari de totes les taquilles, inclosa la de la Sala
La Planeta, sera de 10 a 17h

o} Teatre Municipal de Girona: de dimarts a
divendres de 13 a 17h

o} Auditori Palau de Congressos: de dimarts a
divendres de 12 a 14h

o} Teatre de Salt: de dimarts a divendres de 20
21h

o] A tots els espais d’actuaci6, venda fins una

hora abans de I'espectacle

Abonaments a partir del 13 de setembre a les 10h

- Només a taquilla i al telefon 902 888 390

o} AB 10: 25% de descompte. A partir de 10
espectacles
o AB 6: 20% de descompte. A partir de 6
espectacles

Descomptes (excepte espectacles de public
familiar)

- Aturats, jubilats, majors 65 anys, menors 26 anys,
Carnet Jove, La Vanguardia i Club Tr3sC: 15% de
descompte. Taquilles i canals.

- Alumnes UdG i socis GEiEG: 15 % de descompte.

- Qltura Jove: entrades a 3€ (limitades, per
espectacles a Girona). Taquilla.

Persones amb mobilitat reduida

Per tal de garantir una atencib
adequada a les seves necessitats és
recomanable trucar preéviament als
telefons de la sala corresponent.

Espais d’actuacio

GIRONA
TEATRE MUNICIPAL DE GIRONA
Placa del Vi, 1 — Tel. 972 419 018 / 019

AUDITORI DE GIRONA
Pg. de la Devesa, 35 —Tel. 872 08 07 09

SALA LA PLANETA
Pg. Canalejas, 3 — Tel. 972 20 77 54

CENTRE CULTURAL LA MERCE
Pujada de la Merceg, 12
Tel. 972 22 33 05

PAVELLO FONTAJAU
Av. J. Tarradellas, 22-24
Tel. 972 22 61 36

SALA PLATEA-TOURMIX
Jeroni Reial de Fontclara, 4
Tel. 972 22 72 88

CARPA DE CIRC
Rambla Xavier Cugat, 2

SALT
TEATRE DE SALT
Placa Sant Jaume 6- Tel. 972 40 20 04

SALA LA MIRONA
Amnistia Internacional s/n.
Tel. 972 20 01 22

FACTORIA COMA CROS
Sant Antoni, 1

SANT GREGORI
ESPAI LA PINEDA
Zona La Pineda s/n - Tel. 972 22 61 36

CELRA
L’ANIMAL A L’ESQUENA
Mas Espolla, s/n

BESCANO )
TEATRE DE BESCANO
Major, s/n - Tel. 972 44 00 05

EL CANAL Centre d’Arts Esceniques Salt/Girona. Dept. Premsa i Comunicaci6é — Bito Produccions S.L.
Albert Olivas Telf.: 972.40.20.04 albert@bitoproduccions.com. www.elcanalteatre.cat






